Sagri repassa a Adepara Protocolo de Regularizac@im Queijo do
Marajo
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O protocolo que regulariza a produgéo do queijo do Maraj6 é a forma de colocar em pratica a Lei Estadual de
Produtos Artesanais

A Secretaria de Estado de Agricultura (Sagri) fez a entrega, na manha desta quarta-
feira, 23, da versao final do Protocolo de Produgdo e Lista de Verificagao do Queijo do
Marajé a Agéncia de Defesa Agropecudria do Estado do Para (Adepard), em encontro
gue reuniu técnicos e dirigentes das duas entidades, na sede da Sagri. O protocolo que
regulariza a producdo do queijo do Marajo é a forma de colocar em pratica a Lei
Estadual de Produtos Artesanais (Lei 7.565, de 25/10/2011). O documento vem sendo
alvo de estudos, discussGes e reunides ha cerca de ano e foi finalizado em dezembro
do ano passado. A iniciativa da regularizacdo faz parte de um convénio assinado entre
a Sagri e o Servigo de Apoio a Pequena e Média Empresa (Sebrae).

Além da Sagri e Sebrae, participaram das discussdes as Universidades Federal do Para
e Federal Rural da Amazo6nia, Adepara, Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria
(Embrapa) e produtores de queijo da ilha do Marajé, que tiveram a consultoria técnica
da empresa Dzetta, do Programa Alimento Seguro, do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (Mapa). O Protocolo finalizado também seguira para Brasilia
para ser submetido a apreciagao do Mapa.

O protocolo lista uma série de recomendacdes e exigéncias para adequacdo dos
produtores, que versam sobre a qualidade da agua utilizada, processo de ordenha de



animais, condicdes de higiene dos locais de producdo, transporte, armazenamento,
entre diversos topicos, como a emissdo de carteiras de saude aos que trabalham
diretamente no processo.

A partir do recebimento do Protocolo, a Adepard, de posse do Manual de
Regularizagdo, passa a receber as propostas dos produtores de queijo e repassara as
adequacdes necessarias. Uma das primeiras acdes desta fase do processo sera a
capacitacdo dos produtores nas Boas Praticas de Fabricacdo (BPF). Os interessados em
ter a certificagdao de seu produto devem dar entrada com um pedido formal junto a
Adepara.

Sagri, Sebrae e Adepara vao fazer a capacitacdo dos produtores, que irdo seguir as
normas estabelecidas no Protocolo. A prioridade da capacitacdo sera dos produtores
que participaram das discussdes desde o inicio dos estudos, que sdo cerca de 20. Outra
decisdo do grupo de estudos é que a cidade de Soure, na ilha do Marajo, seja o polo
das ac¢des junto aos produtores.

A cooperacdo entre Sagri, Sebrae e Adepard foi de grande importancia para o sucesso
da elaboragao do Protocolo, analisou o secretario de Agricultura Hildegardo Nunes.
“Foi uma ampla cooperagao entre as entidades do Estado e os produtores para a
regularizagdo e comercializacdo do queijo do Marajé. E um avanco muito importante
que trard beneficios sociais e econdmicos e garantira um alimento seguro ao
consumidor. Tenho a convic¢do de que demos mais um grande passo para fortalecer
nossa producdo rural”, observou o secretario.

Para a Adepard, o trabalho estda apenas comegando, como lembrou Sdlvio Freire,
diretor operacional da entidade. “A Adepara agora tera o papel fundamental de
legalizagao e regularizagao de todos os estabelecimentos que tém produgao artesanal,
comegando com o queijo do Marajo. Estamos trabalhando e montando agendas de
trabalho para que possamos certificar e legalizar os produtores o mais rapido
possivel”, informou.

Com a regularizagao e adequagdo as normas do Protocolo, o produtor de queijo do
Marajé recebera um selo de origem, chamado Certificagdo de Identidade Geografica
do Queijo Marajoara, e podera comercializar seu produto em todo o estado do Para.
Apdbs o parecer do Mapa e as devidas adequagdes que venham a ser solicitadas, o
gueijo do Marajo podera ser comercializado em todo o territdrio brasileiro.
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